Szczegotowe warunki i sposoby oceniania
wewnatrzszkolnego

Przedmiot: Technika - Klasa 4 (Nowa Era)

1. Ogodlne warunki i kryteria oceniania wewnatrzszkolnego

Podczas ustalania oceny z techniki szczegélng uwage nalezy zwréci¢ na wysitek wktadany przez
ucznia w wywigzywanie sie z obowigzkéw wynikajacych ze specyfiki zaje¢. Oprécz wiedzy i
umiejetnosci réwnie wazna jest pozytywna postawa wobec przedmiotu. Sktadaja sie na nig: wktad
pracy podczas zajeé, przynoszenie na lekcje odpowiednich materiatéw i przyboréw, przestrzeganie
zasad BHP podczas postugiwania sie narzedziami, efektywne gospodarowanie czasem
przeznaczonym na ¢wiczenia techniczne czy plastyczno-techniczne, a takze zachowywanie
porzadku w swoim miejscu pracy - zaréwno podczas zajeé, jak i po ich zakofczeniu.

Ocenianie prac technicznych obejmuje w szczegolnosci:
* Rozumienie zjawisk technicznych i umiejetnos¢ wnioskowania.
* Czytanie ze zrozumieniem instrukcji urzadzen i przyktadéw dokumentacji techniczne;j.

» Umiejetnos$¢ organizacji miejsca pracy oraz wtasciwe wykorzystanie materiatéw, narzedzi i
urzgdzen technicznych.

* Bezwzgledne przestrzeganie zasad BHP.
» Doktadnos¢ i staranno$¢ wykonywania zadanh.
* Przyjmowanie postawy proekologicznej.

* Przyjmowanie zasady szacunku wobec innych uczestnikéw ruchu drogowego, w tym umiejetnos¢
udzielania im pomocy w sytuacji zagrozenia zdrowia.

* Przestrzeganie przepiséw i zasad obowigzujgcych w ruchu drogowym dotyczgcych pieszego,
kierujgcego rowerem oraz innymi urzgdzeniami (hulajnogi elektryczne, urzgdzenia transportu
osobistego, itp.).

2. Ogodlne kryteria stopni szkolnych

Ocene celujacy (6): otrzymuje uczen, ktéry pracuje systematycznie, wykonuje wszystkie zadania
samodzielnie, a takze starannie i poprawnie pod wzgledem merytorycznym. Opanowat wymagang
wiedze i umiejetnosci, wykazuje sie duzym zaangazowaniem na lekcji, a podczas wykonywania
praktycznych zadan przestrzega zasad BHP, bezpiecznie postuguje sie narzedziami i dba o wtasciwag
organizacje miejsca pracy.

Ocene bardzo dobra (5): otrzymuje uczen, ktéry pracuje systematycznie i z reguty samodzielnie
oraz wykonuje zadania poprawnie pod wzgledem merytorycznym. Ponadto odpowiednio organizuje
swoje stanowisko pracy i zachowuje podstawowe zasad bezpieczenstwa.

Ocene dobra (4): otrzymuje uczen, ktéry na lekcjach korzysta z niewielkiej pomocy nauczyciela lub
kolezanek i kolegéw. W czasie wykonywania prac praktycznych wiasciwie dobiera narzedzia i
utrzymuje porzadek na swoim stanowisku.

Ocene dostateczng (3): otrzymuje uczen, ktéry pracuje systematycznie, ale podczas realizowania
dziatanh technicznych w duzej mierze korzysta z pomocy innych oséb, a tresci nauczania opanowat
na poziomie nizszym niz dostateczny.

Ocene dopuszczajaca (2): otrzymuje uczen, ktéry z trudem wykonuje dziatania zaplanowane do
zrealizowania podczas lekcji, ale podejmuje w tym kierunku starania. Na sprawdzianach osigga
wyniki ponizej oceny dostatecznej. Pracuje niesystematycznie, czesto jest nieprzygotowany do



lekcji.

Ocene niedostateczng (1): otrzymuje uczen, ktéry nie zdobyt wiadomosci i umiejetnosci
niezbednych do dalszego ksztatcenia. W trakcie pracy na lekcji nie wykazuje zaangazowania,
przewaznie jest nieprzygotowany do zajec i lekcewazy podstawowe obowigzki szkolne.

3. Szczegotowy plan wynikowy i wymagania na oceny

Temat (Liczba godz.) Wymagania podstawowe Wymagania ponadpodstawowe

.1 Wszystko o papierze
(2h)

To takie proste! - Runo
lesne (1h)

1.2 Od wtékna do ubrania
(2h)

To takie proste! -
Pokrowiec na telefon (1h)

1.3 Cenny surowiec -
drewno (2h)

To takie proste! - Pudetko
ze szpatutek (1h)

1.4 Wokot metali (2h)

To takie proste! - Gwiazda
z drucika (1h)

I.5 Swiat tworzyw
sztucznych (2h)

To takie proste! -
Ekologiczny stworek (1h)

Rozpoznaje wytwory papiernicze, okresla
wady i zalety, racjonalnie gospodaruje
materiatami, wymienia narzedzia do
obrébki.

Planuje prace i czynnosci, prawidtowo
organizuje stanowisko, szacuje czas,
sprawnie postuguje sie narzedziami, dba
o BHP.

Omawia wiasciwosci i zastosowanie
materiatéw, rozréznia
naturalne/sztuczne, wyjasnia symbole na
metkach, zna konserwacje.

Planuje prace, organizuje stanowisko,
sprawnie postuguje sie przyborami
krawieckimi, wykonuje zaprojektowany
przedmiot, dba o BHP.

Rozréznia rodzaje materiatéw
drewnopochodnych, okresla wtasciwosci,
zna metody konserwacji, podaje
zastosowanie narzedzi.

Planuje kolejnos¢ i czas, organizuje
miejsce, sprawnie postuguje sie
podstawowymi narzedziami, montuje
elementy, dba o porzadek.

Bada wtasciwosci metali, omawia
zastosowanie, rozpoznaje materiaty
konstrukcyjne, zna narzedzia do obrébki.

Planuje kolejnos¢, organizuje miejsce,
postuguje sie narzedziami do obrébki
recznej, samodzielnie wykonuje prace z
doktadnoscia.

Rozréznia wyroby z tworzyw,
charakteryzuje rodzaje, okresla
witasciwosci (zalety/wady), dobiera
narzedzia i konserwacje.

Planuje realizacje, organizuje miejsce,
postuguje sie narzedziami, segreguje i
wykorzystuje materiaty odpadowe, dba o
BHP.

Podaje surowce, omawia proces produkcji
papieru, wyszukuje ekologiczne
ciekawostki o recyklingu.

Formutuje i uzasadnia ocene gotowej
pracy, samodzielnie wykonuje wytwor,
rozwija zainteresowania.

Okresla pochodzenie widkien, wymienia
nazwy sciegéw krawieckich i wykonuje
ich prébki.

Formutuje i uzasadnia ocene pracy,
samodzielnie wykonuje zaplanowany
wytwor techniczny.

Omawia budowe pnia drzewa, opisuje
proces przetwarzania drewna, wymienia
gatunki drzew lisciastych i iglastych.

Formutuje i uzasadnia ocene, przewiduje
zagrozenia z niewtasciwego uzycia
sprzetu, wykonuje prace twérczo.

Okresla spos6b otrzymywania metali,
wyszukuje informacje o postepie
technologicznym, wyjasnia recykling.

Formutuje i uzasadnia ocene, przewiduje
zagrozenia, wykonuje prace w sposéb
tworczy.

Omawia sposdb otrzymywania tworzyw
sztucznych, wymienia sposoby ich
taczenia.

Formutuje i uzasadnia ocene, wykonuje
prace twdrczo, przewiduje zagrozenia
sprzetowe.



1.6 Kompozyty - materiaty
przysztosci (1h)

11.1 Jak powstaje rysunek
techniczny? (1h)

1.2 Pismo techniczne (1h)

1.3 Elementy rysunku
technicznego (2h)

1.4 Szkice techniczne (2h)

Ill.1 Jak dba¢ o Ziemie?
(2h)

I11.2 Zdrowie na talerzu (1h)

I11.3 Sprawdz, co jesz (1h)

I1l.4 Jak przygotowac
zdrowy positek? (1h)

To takie proste! - Tortilla
petna witamin (1h)

Wymienia technologie kompozytéw i ich
rodzaje, okresla zalety i wady, postuguje
sie jezykiem technicznym.

Klasyfikuje rodzaje rysunkéw, czyta
rysunki wykonawcze i ztozeniowe,
postuguje sie narzedziami kreslarskimi.

Wyjasdnia zastosowanie pisma
technicznego, odwzorowuje pismem
technicznym poszczegdlne litery i cyfry.

Wykonuje rysunek w podanej podziatce,
rozréznia linie rysunkowe i wymiarowe,
rysuje i uzupetnia tabliczke rysunkowa.

Uzupetnia i samodzielnie wykonuje
proste szkice techniczne, wyznacza osie
symetrii narysowanych figur.

Wyjasnia pojecia: recykling, segregacja,
surowce wtérne; omawia sposoby
zagospodarowania odpaddw, prawidtowo
segreguje.

Podaje wartos$¢ odzywcza na podstawie
opakowan, interpretuje piramide
zdrowego zywienia, wymienia produkty
sktadnikow.

Odczytuje z opakowan informacje o
dodatkach, odréznia zywnos¢
przetworzong od nieprzetworzonej.

Stosuje zasady bezpieczenstwa
sanitarnego, wymienia sposoby
konserwacji zywnosci, charakteryzuje je.

Planuje etapy, prawidtowo organizuje
miejsce pracy, dobiera narzedzia do
obrébki warzyw, dba o porzadek i BHP.

Wyszukuje informacje o wspétczesnych
kompozytach, klasyfikuje je, dostrzega
osiggniecia techniczne.

Omawia zastosowanie rysunku w zyciu
codziennym, wyjasnia zastosowanie
réznych rodzajéw rysunkéw.

Okresla wysokos¢ i szerokos¢ znakéw,
stosuje pismo do zapisania wyrazéw, dba
o estetyke.

Wyjasnia termin normalizacja, oblicza
wielko$¢ formatéw rysunkowych w
odniesieniu do formatu A4.

Wykonuje szkic z zachowaniem witasciwej
kolejnosci dziatan, omawia kolejne etapy
szkicowania.

Planuje dziatania proekologiczne w domu,
wyjasnia znaczenie symboli
ekologicznych na opakowaniach.

Charakteryzuje podstawowe grupy
sktadnikéw, okresla ich znaczenie dla
organizmu, ustala diete nastolatkéw.

Opisuje i ocenia wptyw techniki na
odzywianie, wskazuje zdrowsze
zamienniki z dodatkami chemicznymi.

Omawia etapy wstepnej obrébki
zywnosci, wykonuje zaplanowany projekt
kulinarny.

Formutuje i uzasadnia ocene gotowej
pracy, wykonuje prace w sposoéb twérczy.



