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Wszystkim zakochanym, i tym ktérzy majgq zamiar sie zakochaé,

2yczymy wszystkiego najlepszego

Piekne cytaty na Coroczne swieto zakochanych
Walentynki przypadajace 14 lutego. Nazwa
e pochodzi od imienia Sw. Walentego.
Mito&¢ nie polega na tym, L. . L,
aby wzajemnie sobie sig Swieto walentynki popularnosc¢ zyskato
ladaé, | b trzed . . .
ey samym Kok, dopiero w latach 90. Statym niemalze
cytat z ,,Matego Ksigcia"™. elementem walentynek jest wzajemnie
Czasem lubi sie kogo$ za mocno i wreczanie sobie walentynkowych

wtedy nazywa sie to MILOSC
cytat z ,,Kubusia Puchatka"

ozdobnych karteczek. Czerwone,

ol o najczesciej w ksztalcie serca,
Mitos¢ jest radoscig Swiata,

sloricem zycia, opatrzone walentynkowym
wesofa melodia na pustyn wierszykiem, a czesto i mitosnym

wyznaniem.
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. Liczba dni : 0 000
Wiasnie txle (Srednio) na
swiecie 1 Iutego padnle pytanie
” Wy_/dZIesz za mnie?
2 || Pularnlejsze prezenty
na walentynki to:
Kartka — 52%
Czekoladki — 50,5%
KW|aty 36%
Kolacja w restauracll - 35,6%
Bizuteria —
Ubranie — 1 6 %
.Romeo i Ju ia
Kazdego roku z okazu dnia
zakochanych do V eron ., gdzie
rozq( ywat S|%(najs nnlejszy
spirowski dramat Romeo i
Julia.. domera okoto tysiac
kartek zaadresowanych dé Julii.
Wlelka sprzedaz
TyIko W tanach Zjednoczonych
w wal ent n i sprze, a e SIQ
prawie 200 milionow
Amery anski Greetmg Card
Association donosi, Ze wiashie
14 lutego wysytanych jest okofo
miliar a kartek na‘catym
swiecie!
. Walentynki i zwierzeta
odobno okolo 3% ludzi
p03|a ajgcyc zwierzeta w tym
dniu wrecza prezent pupilowi

~Trunia

Najdrozsza walentynka
Najdrozsza w historii kartka
walentynkowa wykonana byta z

litego ziota i przyozdobiona
sercem z diamentow, szafirow i
brylantéw. Catlos¢ zapakowana
byta w... futro z norek.
Walentynka ta stanowita

kosztowny prezent dla

spiewaczki operowej Marii
allas od armatora i'miliardera

Arystotelesa Onassisa.

KOLOR MA ZNACZENIE

Znaczenie liczby r6z ma
wyjatkowe znaczenie na
Tajwanie, gdzie mezczyzni
wyrazajg swoje uczucia
wytacznie za pomoca tego
kwiatka. Pojedyncza roza
oznhacza uwage i zyczliwosc¢,
dwie — przeprosiny, 12 —
oswiadczyny, 36 roz
zapewnienie co do szczerej
mitosci, 100 r6z — prosba o reke
I serce.
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Pizza Taty Maksa

Czy znacie kogos, kto nie lubi pizzy? Dziwne pytanie, prawda?! Odpowiedz jest jedna: nie! Zapraszam Was na
kulinarna, niedzielng, rodzinng uczte: na obiad rodzice podajg pizze. Tata przygotowuje ciasto, mama dodatki —
czyli przeglad lodéwki. Dzieci tez co$ tam dorzucg... Wyprébujcie nasz przepis.

Sktadniki na ciasto:

3 szklanki maki typ 0 (na pizze), tyzeczka soli, opakowanie drozdzy instant, 2 x po 3 szklanki letniej wody, 1-2
tyzki oliwy z oliwek, 2 tyzeczki cukru

Sposob przyrzadzenia:

Do miski wsyp make, dosyp tyzeczke soli. W jednej z % szklanek rozpus¢ 2 tyzeczki cukru, dodaj drozdze i
mieszaj, az sie rozpuszcza. Gdy roztwor drozdzy lekko zacznie sie pieni¢, wlej zawarto$¢ do miski z maka,
dodaj oliwe z oliwek i wyrabiaj ciasto: tyzkg lub rekg. Nastepnie odstaw ciasto, zeby troche wyrosto —od 15 do
30 minut, Ty zdecyduj. Gdy ciasto wyrosnie, podziel je na dwie czesci, kazdg rozwatkuj na papierze do
pieczenia, utdéz na blaszce — wystarczy taka, jaka jest ,w zestawie” do kazdego piekarnika.

Sos:

Kartonik przecieru pomidorowego, wycisniety czosnek (lepiej smakuje od posiekanego), ziota prowansalskie.
Wymieszaj sktadniki. Sosem wysmaruj ciasto, przed utozeniem sktadnikéw pizzy; dodawaj tez po upieczeniu
pizzy, na wierzch.

Sktadniki, ktére utozysz na rozwatkowanym placku, przed wiozeniem do piekarnika:

Tu wszystko zalezy od Twojej fantazji i tego, co lubisz.
Proponuje ulubiong wedline/gyros, ogoérki kiszone/pomidory, kukurydze. Rodzice lubig oliwki, ananasa i
papryke jalapeno.
Catosé posyp startym, zottym serem.
Wt6Z do rozgrzanego piekarnika — temp. 280-300 stopni C. Piecz 10-12 minut.
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Jak zrobié¢ paczki?

Na poczatek wyrobi¢ 60 g drozdzy z letnim
mlekiem (okoto 1/3 szklanki) oraz z 2 duzymi
tyzkami maki. W rondelku na ogniu da¢ jajko i 6
z6ltek, szczypte soli oraz 1/3 szklanki cukru plus
jedno opakowanie cukru wanilinowego. Do okoto
600 g maki dola¢ letnie mleko 2/3 szklanki, ubite
biatka i zawartos$¢ pierwszej miski oraz rondla,
wszystko nalezy wymieszaé. Do tego dodac¢ 90g
masta i kilka kropel spirytusu lub octu. Wymieszaé
i posypa¢ maka, nastepnie wyrobi¢ rekoma. Takie
ciasto musi odpocza¢ koto 2h. Kolejno odrywaé
kawatki ciasta i nadziewa¢ je czym tylko chcemy:
marmolady, czekolady, nadzienia toffi. P6zniej
usmazy¢ na glebokim oleju. Gotowe paczki mozna
rowniez posypaé¢ czymkolwiek: cukrem pudrem,
mozna zrobi¢ lukier z posypka lub polaé
czekolada.

Jak zrobi¢ faworki?

Na stolnice wysypac po pot szklanki maki
krupczatki, tortowej i zwyklej. Do tego doda¢ kilka
kropel spirytusu, 3 zéttka, 1200 g Smietany 18% i
spora tyzke cukru wanilinowego oraz szczypte
soli. Wszystko wymieszac¢, pozniej zagnies¢. Ubi¢
je watkiem by powstaly pecherzyki powietrza.
Rozwatkowa¢ cienko i pocia¢ w paski. Kazdy
pasek nacig¢ na srodku i przez ten srodek
przetozy¢ gore i dot faworka. Smazy¢ na giebokim
oleju nastepnie mozna posypac¢ przykiadowo
cukrem pudrem.

Julka i Wiki

We Wioszech to swieto nazywa sie Giovedi
Grasso, gdzie na dziesie¢ dni przed Wielkim
Postem wieczorem spozywa sie positek z
wedzonego miesa.

W Polsce znany jest rowniez pod nazwa zapusty.

W niektorych regionach Polski na faworki mowi
sie chrusty.

Paczki z czasow starozytnych niczym nie
przypominajg tych dzisiejszych. Byty to
twarde kulki z chlebowego ciasta,
nadziewane stoninag.

Dawniej podawano stonine, boczek i migso, nie
szczedzono tez alkoholem.

Julka i Wiki
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